
VINI DA DESSERT
VIN SANTO CON CANTUCCINI
Toscaanse dessertwijn met Italiaanse Amandelkoekjes

DINDARELLO IGT
Zoete witte wijn uit Veneto van moscato druiven

MADORO IGT
Rode wijn uit Veneto van marzemino & cabernet sauvignon druiven
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VOLG CHRISTIANI ONLINE!

Instagram: christiani_aalsmeer
Facebook: christianiaalsmeer

PIZZE ROSSE
1. MARINARA CON ALICI 
Tomatensaus, ansjovis, kappertjes, taggiasche olijven, oregano & knoflookolie

2. MARGHERITA
Tomatensaus, fior di latte & basilicum
+ Buffelmozzarella 3,5  + Salami 3,5

3. TONNO
Tomatensaus, fior di latte, tonijn, rode ui, kappertjes & taggiasche olijven

4. DIAVOLA
Tomatensaus, fior di latte, knoflookolie, pikante salami & Spaanse pepers

5. VEGETARIANA
Tomatensaus, fior di latte, rode ui, gegrilde groenten, taggiasche olijven,
rucola & parmigiano reggiano D.O.P. (+ Verse truffelpecorino 3,5)

6. QUATTRO FORMAGGI
Tomatensaus, fior di latte, gorgonzola, Parmigiano Reggiano D.O.P., fontina & basilicum

7. PINOLI
Tomatensaus, fior di latte, cherrytomaten, knoflook, pijnboompitten, rucola & 
parmigiano reggiano D.O.P.

8. QUATTRO STAGIONI
Tomatensaus, fior di latte, champignons, taggiasche olijven, artisjok & beenham

9. PICCANTE
Tomatensaus, fior di latte, pikante salami, ‘nduja, gorgonzola & rode ui

10. MELANZANE E SALSICCIA
Tomatensaus, aubergine, verse Toscaanse worst & pecorino

11. SPECK
Tomatensaus, fior di latte, speck, scamorza, champignons & Parmigiano Reggiano D.O.P.

12. PROSCIUTTO CRUDO E PARMIGIANO
Tomatensaus, fior di latte, prosciutto di parma, Parmigiano Reggiano D.O.P. & rucola

13. GORGONZOLA E PARMA
Tomatensaus, fior di latte, champignons, gorgonzola, prosciutto di parma

14. PESTO E BURRATA
Tomatensaus, fior di latte, pesto, burrata & semi-zongedroogde tomaten

15. PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA
Tomatensaus, fior di latte, prosciutto di parma & buffelmozzarella

16. COPPA E BURRATA
Tomatensaus, fior di latte, coppa di parma, rucola, burrata & semi-zongedroogde tomaat

17. TARTUFINA ROSSO SPECIALE
Tomatensaus, fior di latte, beukenzwammetjes, truffelsalami & truffelpecorino
(+ Verse truffel 5,5)

18. CALZONE CLASSICO
Dubbelgevouwen pizza met tomatensaus, fior di latte, gerookte kaas,
beenham, artisjok, champignons & taggiasche olijven 

19. CALZONE PICCANTE
Dubbelgevouwen pizza met tomatensaus, fior di latte, pikante salami,
gorgonzola, gegrilde groenten, taggiasche olijven & ‘nduja
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Onze favoriete pizza’s met een basis van San Marzano D.O.P. tomaten

PIZZE BIANCHE
20. TARTUFINA
Fior di latte, champignons, truffelsalami, rucola & truffelpecorino

21. BOSCAIOLA 
Fior di latte, champignons, verse Toscaanse worst & buffelmozzarella

22. CHIODINI
Fior di latte, coppa di parma, beukenzwammetjes en truffelpecorino

23. TARTUFO
Fior di latte, champignons, truffelpecorino & verse truffel
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Onze favoriete pizza’s met een basis van Fior di Latte Mozzarella

DOLCI
FRITTELLE DI MELE
Italiaanse appelbeignets met kaneelsuiker & vanillesaus

CREMA BRUCIATA 
Crème brûlée met Frangelico & gekaramelliseerde rietsuiker

CREMOSO  AL CAFFÈ
Crémeux van espresso met witte chocolade, crumble van gekaramelliseerde
hazelnoot en een witte chocolade tuile

TIRAMISÚ AL MARSALA
Een grote portie van onze tiramisu, perfect om te delen

COPPA BIANCA 
Coupe met vanille-ijs, witte chocolademousse, amarettocake, 
witte chocoladecrumble, chocoladesaus, cacao & een krokante kletskop

GELATO 
Italiaanse ijsjes van Martinucci Pasticceria. Keuze uit: 
Citroensorbet / Tartufo nero / Tartufo bianco / Tartufo pistacchio 
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AFFOGATO 
1 bol vanille-roomijs overgoten met hete espresso
+ Amaretto 3

ITALIAN COFFEE
Koffie, amaretto & slagroom

IRISH COFFEE
Koffie, whiskey & slagroom

FRENCH COFFEE
Koffie, cognac & slagroom

CAFFÈ SPECIALI

AFTER DINNER COCKTAILS
SGROPPINO
Citroenijs, wodka & Prosecco

ESPRESSO MARTINI 
Espresso, wodka & Kahlua

PORNSTAR MARTINI
Passoa, vanillewodka, Passievruchtsap, eiwit & een shot prosecco

AMARETTO SOUR
Amaretto, citrussap, bitters & eiwit

NEGRONI
Campari, Poli Gran Bassano Vermouth, Marconi 46 Gin
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SEIZOENSMENU
Uitgebreid 7-gangenmenu met verschillende specialiteiten van 
ons wintermenu. Binnen dit menu kunnen wij slechts beperkt 

rekening houden met dieetwensen of allergenen.

€54,50

WIJNARRANGEMENT
Een passend glas wijn bij iedere gang van 

uw 4-gangen- of seizoensmenu.

€20 / €35

SPAGHETTI ALLA COLATURA DI ALICI 
Spaghetti met knoflook, rode peper, ansjovis, peterselie en mollica fritta

MEZZA MANICA ALLA ZOZZONA 
Mezza manica in een saus van tomaat & ei-dooier met verse Toscaanse worst, 
guanciale van Slageerij Ron Steen, pecorino & zwarte peper

RAVIOLI AL TARTUFO
Ravioli gevuld met bospaddenstoelen & ricotta, geserveerd in een truffel-
roomsaus met parmigiano reggiano D.O.P., peterselie & verse zwarte truffel

TAGLIATELLE CON ANATRA CONFIT 
Tagliatelle met geconfijte eendenbout, trostomaatjes, Taggiasche olijven & 
kappertjes.

LASAGNE AL FORNO CHRISTIANI
Ragù alla bolognese, bechamel, fior di latte & parmigiano reggiano D.O.P.

SECONDI

CONTORNI
PATATE AL FORNO
Aardappels uit de oven 

INSALATA D’INVERNO
Salade met gegrilde little gem, paddenstoelen en balsamico

INSALATA DI POMODORI
Salade van tomaten & basilicum

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Ovenschotel met aubergine, tomatensaus, fior di latte & parmezaan.

BAVETTE DI MANZO CON SALSA AL VINO ROSSO
Bavette met rodewijnjus, geroosterde groenten, rucola & aardappels uit de oven

COSCIA DI CONIGLIO
Sous-vide gegaarde konijnenbout met umidosaus, polenta, tuinbonen & guanciale

FONDUTA DI FORMAGGI 
Kaasfondue met brood, groenten en Italiaanse vleeswaren

CACCIUCCO
Toscaanse visstoof van zeevruchten met Altamura brood en gremolata

COSTATA DI MANZO
Dry Aged Ribeye met rodewijnjus, geroosterde groenten, rucola salade & 
 aardappels uit de oven

TAGLIERE DI SALUMI
Een variatie van wisselende vleeswaren

TAGLIERE DI FORMAGGI
Een variatie van wisselende kazen

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI
Een variatie van wisselende kazen & vleeswaren

TAGLIERE DI PARMA
Prosciutto di Parma & buffelmozzarella

TAGLIERE DA CHRISTIANI (+/- 3 PERS.)
Een mix van onze favoriete vleeswaren, kazen en groenten

TAGLIERE DA CHRISTIANI GRANDE (+/- 6 PERS.)
Een mix van onze favoriete vleeswaren, kazen en groenten

TAGLIERE DA CHRISTIANI FORMIDABLE (+/- 12 PERS.)
Een mix van onze favoriete vleeswaren, kazen en groenten

TAGLIERE
Houten planken vol met Italiaanse lekkernijen 
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ANTIPASTI
FOCACCIA ROMANA
Focaccia uit onze steenoven met zeezout en rozemarijn, aanbevolen 
bij al onze antipasti & tagliere. Met keuze uit: Pestospread / Truffelspread 

BRUSCHETTE 
3 soorten knapperige bruschette van Altamura brood, belegd met 
verschillende dagverse producten

FOCACCIA CAPRESE
Focaccia uit onze steenoven met zeezout en rozemarijn, bedekt met 
buffelmozzarella, tomaat & basilicum

PORRO ARROSTITO CON BURRO ALLO ZAFFERANO
Gepofte prei met saffraanboter, gerookte amandel & 15-jaar oude balsamico
 
INSALATA DI BRESAOLA
Insalata met bresaola van Slagerij Ron Steen, gegrilde little gem, oesterzwam &
een crème van geitenkaas

TARTARE DI GAMBERI CON BOTTARGA
Tartaar van gamba’s met citrusmascarpone en bottarga, geserveerd met 
 wit- & roodlof

SGOMBRO AFFUMICATO 
Licht gerookte makreel geserveerd met diverse bereidingen van biet & 
gehakte macadamia noten 

VITELLO TONNATO 
Dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise, gefrituurde kappertjes,
zongedroogde tomaat & pittenmix 

TARTARE DI MANZO
Tartaar van rundvlees op smaak gebracht met ansjovis, geserveerd op gefrituurde 
risotto & een crème van gekarameliseerde ui

OSSOBUCO DI VITELLO SFILACCIATO AFFUMICATO
Zachtgegaarde kalfschenkel van de smoker met een rijke tomatensaus, zoetzuur
van knolselderij & een tuille van pijnboompitten 

FILETTO DI CERVO
Dungesneden hertenbiefstuk geserveerd met oesterzwam, hazelnoot, 
gefrituurde kappertjes en een dressing van colatura di alici & balsamico
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Vegetarisch Ook als vegan versie te bestellen
Veel van onze pizza’s, pasta’s & focaccia’s zijn ook glutenvrij verkrijgbaar (+€3)

HEEFT U EEN ALLERGIE? MELD HET ONS! 
ONZE MEDEWERKERS KUNNEN U MEER VERTELLEN 

OVER ONZE ALLERGENENINFORMATIE.

4-GANGEN MENU 
Maak zelf uw keuze uit een antipasti, primi, 

secondi & dolci van ons menu. Voor het bestellen van 
de Costata di Manzo als Secondi rekenen wij 

een supplement van €20. 

€47,50

PRIMI PIATTI
Kies uit een standaard of grote portie van onze pasta’s
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IL MENÙ DI 
CHRISTIANI


